KIKKOMAN'

Peczak ze szparagami, jajem sadzonym i grzybami

SKLADNIKI

4 porcj(e/i)
100 g kaszy peczak
0,5 peczek zielonych szparagow
2 jaja
1 garsc pieczarek
5 duzych boczniakow
1 cebula biata

natka pietruszki
100¢g masta

Naturalnie warzony sos

sojowy Kikkoman
klasyczny TABASCO®

Pepper Sauce

PRZYGOTOWANIE

Krok 1

Pieczarki i boczniaki oczysc z ewentualnych resztek
piasku, a nastepnie pokroj — pieczarki w czgstki, a
boczniaki w ok. 2cm paski. Cebule posiekaj w
drobng kostke. Szparagi umyj doktadnie pod
biezgcg wodg, obierz z tusek, odtam zdrewniate
koncowki i pokroj na ok. 4cm kawatki.

Krok 2

Na patelni, na masle usmaz pieczarki, zdejmij z
patelni, nastepnie podsmaz boczniaki i rowniez
odstaw je na bok. Na patelni podsmaz porzadnie
cebule, dodaj szparagi, a gdy zaczng miekn3ac
wrzuc grzyby i ugotowany peczak. Wymieszaj,
dopraw sosem sojowym Kikkoman i TABASCO®
Pepper Sauce.

Krok 3
Po zdjeciu dania z patelni, usmaz na niej dwa jajka

sadzone i podawaj razem z kaszg, posypane natkg
pietruszki.
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